HQJBJERG VINE

italien og meget mere

"Det nye Spanien”-smagning, d. 11.5. kl. 18.30

Denne aften vil MV-stud. Tjalfe B. Arnstrup, fgre os i gennem den kaempe
udvikling der har vaeret i Spanien, de sidste 10-15 ar, og det er helt fra det
kolde og fugtige Galicien med deres sprgde hvidvine, over Rioja og Ribera
del Duero til det varme Sydspanien hvor vinene bli’r mere fyldige.

Den tid hvor man forbandt spansk vin med at "gnave i en treepind med
vanilje pa”, er definitivt overstaet og det er nogen af de sendringer, der er
sket, som vi vil ga i dybden med den aften.
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Der vil blive serveret brgd og vand samt gode priser pa aftenen

Pris: 379 kr./pers.
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